
2023年 12月 25日，谭英楚在邵

东市宋家塘街道新辉社区兴和三路

五楼住房门口捡拾一名男婴，现由

本人抚养，取名谭珘瑞。

请孩子亲生父母或其监护人见

公告后持有效证件与谭英楚联系，

联系电话：17775650009，联系地址：

邵东市通达汽车维

修 服 务 中 心 正 对

面。自本公告刊登

之日起90日内无人

认领，孩子将被依法予以安置。

   2026 年 6 月 16 日

寻亲公告

遗失启事
▲邵阳市人民政府国有资产监

督管理委员会工会委员会遗失开户

许可证，开户银行：湖南银行邵阳分

行 ，账 号 ：85010311000005673，核

准 号 ：J5550001665302，特 此 声 明

作废。

武冈代办处
▲武冈市工资统一发放中心遗失

开户银行为中国农业银行股份有限公

司武冈市支行的银行开户许可证，核

准号为：J5556000020202，声明作废。

邵阳市顺兴房地产开发有限公司开发的和兴·悦景二期 9栋—11栋、

13栋住宅已符合交付标准。现通知业主于2026年6月27日至7月15日，携

带购房合同、身份证、相关收据等材料，前往大祥区雪峰路项目营销中心办

理入伙手续，每日 8:30-12:00、14:00-17:30，按分栋分批安排。详询 0739-

5507666。

         邵阳市顺兴房地产开发有限公司
             2026 年 6 月 16 日

和兴·悦景二期交房公告
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邵 阳 日 报 讯（记 者 贺 旭 艳  

通讯员 王茜霆 刘洁）端午临近，

节令特色美食皮蛋迎来年度销售旺

季。连日来，武冈市迎春亭街道一处

传统手工皮蛋作坊加班加点，赶制各

地发来的订单。“6 月以来，我们已经

累计生产手工皮蛋 3 万余个，产值突

破 5 万元。”6 月 14 日，皮蛋手工作坊

负责人李顺军介绍。

李顺军深耕手工皮蛋制作多年。其

所制作的皮蛋原料，均甄选自本地农户

散养鲜鸭蛋。搭配纯碱、生石灰、食盐、

茶叶、十三香等天然配料，经过20余天

的密封腌制与自然晾晒，最终制成蛋白

晶莹透亮、蛋黄软糯溏心的优质皮蛋。

地道纯正的武冈风味，收获了大批消费

者认可，积累了稳定的客源。

立足乡土发展的手工皮蛋产业，

不仅让古法手艺得以传承延续，更切

实破解了当地农户的农产品销售难

题。针对周边农户散养鸭蛋产量零散、

销路狭窄的痛点，李顺军的作坊长期

定点上门收购。养殖户罗春香高兴地

说道：“以前零散卖蛋又慢又费力，天

气炎热的时候鸭蛋还容易变质损坏。

现在，我们再也不用为卖蛋发愁了。”

为迎战端午消费热潮、保障市场

充足供应，李顺军坚持错峰生产、提前

备货，每年二三月份便开工投入制作。

在坚守传统工艺的基础上，李顺

军不断探索创新，丰富产品品类、拓

宽经营渠道，打破节令产品的销售局

限。作坊不再单一生产鸭蛋皮蛋，还

常态化研发制作鸡蛋皮蛋、鹌鹑蛋皮

蛋等多元产品，适配不同消费群体的

口味需求，实现皮蛋产品四季生产、

全年销售。

一枚小小古法皮蛋，不仅擦亮了

武冈本土特色农食名片，激活了端午

节日消费活力，更持续赋能农户增收

致富，为乡村振兴注入源源不断的民

生活力。

武冈古法皮蛋产销两旺

邵阳日报讯（记者 邓朝霞 通讯
员 阳望春 李典雄 伍海花）6月10日

清晨，城步苗族自治县丹口镇中心学

校的操场上，一条色彩斑斓的吊龙在

激昂的鼓点中盘旋而起，引得围坐的

孩子们阵阵惊呼。

当天，城步苗族自治县文旅广体

局、县教育局、丹口镇政府、县文化馆

非遗中心等多部门携手，将一堂特殊

的非遗交流课堂“搬”进了丹口镇中心

学校。这是国家级非物质文化遗产

——城步吊龙首次以“多方共建”的方

式正式走进校园，也是城步探索“文旅

赋能、教育落地、乡镇保障、校园实践”

传承新模式的一次生动实践。

当日8时30分，丹口下团吊龙队的

队员们身着苗族传统服饰，浩浩荡荡地

向丹口镇中心学校行进。半个时辰后，

接龙仪式在全校师生的翘首期盼中开

启。随着鼓乐齐鸣，那条色彩斑斓的城

步吊龙，在传承人手中灵动起舞。

展演过后，一场庄重而温情的传

承交接仪式开始了。在各部门代表与

全校师生共同见证下，传承信物与龙

灯道具从老一辈传承人手中，郑重地

交到了学生代表肖蓝杨手中。“在学校

就能看到国家级非遗的魅力，真是太

好了。我们一定好好努力，学好本领，

不负期望。”肖蓝杨声音清脆而坚定。

文旅部门提供资源支撑，教育部

门落实课程载体，乡镇提供组织保障，

学校成为实践阵地，一个城步吊龙“活

态传承”的闭环正在形成。“多部门联

动，打破了以往资源分散的壁垒，为非

遗进校园的长效开展筑牢了基础。”城

步教育局相关负责人表示，期望学校

能够常态化开展吊龙教学与活动，让

学生们从“看客”变成“主角”。

下一步，城步各部门将持续深化

协作，丰富活动形式，夯实传承阵地，

让吊龙成为孩子们手中会舞动、会呼

吸的“伙伴”。

城步非遗吊龙起舞校园

6月11日清晨，隆回县城的街巷渐

渐苏醒。网约配送员李启强戴好安全头

盔，仔细检查电动车车况后，开启了新

一天的配送工作。他胸前那枚党员徽

章，显得格外闪亮。凭借精益求精的职

业追求与乐于助人的暖心善举，今年他

荣获了“湖南省五一劳动奖章”。

2021 年，初入配送行业时，李启强

也曾被现实泼了冷水。那时，他每日接

单量仅有 40 单左右。真正让他打起退

堂鼓的，是一场突如其来的暴雨。当日

雨势滂沱，路面湿滑难行，骑行途中他

不慎重重摔倒在地，餐食全部洒落在

地，浑身被雨水浸透，狼狈不堪。

没能按时送达餐品，他还迎来了顾

客的埋怨。站在冷雨之中，疲惫、委屈与

挫败感一同涌上心头，他忍不住反复问

自己：还要继续做这份工作吗？放弃的

念头在心底不断翻涌。

纠结良久，李启强暗下决心：要么

别干，要干就得上心，就算送外卖，也得

送得像样。可内心的动摇并未彻底消

散，就在他犹豫徘徊之际，一份不期而

遇的温暖，彻底扭转了他的想法。

“工作中其实还是有一些让我暖心

的人和事。”李启强回忆，刚工作那年的

正月初三，家家户户还沉浸在新春的喜

悦里，他依旧坚守岗位送餐。一位收货

的顾客热情地邀他喝杯热茶，还递上新

年红包送上祝福。这一番暖意融融的举

动，瞬间驱散了他连日奔波的疲惫，也

抚平了他心中的迷茫。他恍然明白，配

送员送出的从来不止是一份份餐食，更

是陌生人之间真挚的温情。这份职业认

同感，让他更加坚定深耕岗位的决心。

“我慢慢发现，配送不只是简单的

体力劳作，更是讲究方法、统筹规划的

细致工作。”认准了方向，李启强便沉下

心来钻研业务，把老旧小区出入口、街

巷坑洼地段、道路路灯亮灭时间等细节

一一记录在册，久而久之成了人人称道

的“活导航”。他在实践中摸索出自己的

配送技巧：高峰时段优先梳理订单，按

照门店出餐快慢规划顺序，依托熟记的

近路与楼栋布局精准把控时间。

凭借不断总结与优化，他的配送

效率一路走高，单日最高接单量突破

120单。2024年，他凭借扎实的功底，一

举摘得邵阳市网约配送员职业技能竞

赛一等奖。

李 启 强 还 是 同 事 眼 里 的“ 细 节

控”。为守护餐品品质，他自己购置三

层保温箱，给汤品加装防震垫，为主食

铺垫隔热板、冷饮搭配冰袋，全方位保

障餐品完好。为了提高效率和服务，李

启强总结了“三段式沟通法”，即取餐

前提前联系商家确认餐品，配送途中

遇突发状况及时告知顾客并更新送达

时间，抵达后电话提醒取餐。贴心周到

的服务，让他获得了“最靠谱、最安心

配送员”的口碑。

感念曾经前辈的倾囊相助，李启强

也毫无保留地将多年积累的配送路线

技巧、沟通经验等分享给每一位新人。

截至目前，李启强已先后帮扶 80 余名

新人顺利上岗。这些新人里，有曾经的

贫困户，也有初到县城的务工人员。

“李启强特别细心、负责。遇到暴

雨、堵车这些突发情况，都是他第一时

间摸索最优路线，帮我们解决难题。”配

送站站长陈军对他赞不绝口。

在全国数千万新就业形态劳动者

大军中，李启强是平凡的一员。在城市

的烟火人间里，无数像他这样的奋斗

者，正用奔跑书写劳动之美，用实干点

亮平凡人生。

从日送40单到“活导航”，骑手李启强凭借“细节”与“热心”捧得省五一劳动奖章

用奔跑书写劳动之美
邵阳日报记者 刘小幸

李启强正在配送外卖李启强正在配送外卖。。

邵阳日报讯（记者 邓朝霞 通讯
员 吕伟铭 黄雅 刘一淇）“这个扣肉

真是肥而不腻，入口即化，太好吃了！”

6 月 10 日，在城步苗族自治县兰蓉乡

水源村首届苗族特色“村厨”大赛上，

江女士一边品尝刚出锅的苗家扣肉，

一边竖起大拇指。

当日，活动现场人头攒动，香气四

溢。灶台边，翻炒声、炖煮声与村民的

欢声笑语交织成一曲热闹的田园交

响。农家一碗香、荞头包、苦藤菜、酸辣

羊肚、苗家扣肉、风味腊肉……22 道

带着浓浓烟火气的苗乡家常菜相继出

锅，引得观众们争相品尝。

最特别的是，这场大赛不设专业

评委——所有观众都是“大众评委”。

最终，村民阳本升凭借地道的血浆鸭

摘得桂冠，获评“金牌村厨大师”称号，

另有4名选手分获银牌、铜牌荣誉。

好味道的秘密，藏在山水之间。所

有参赛食材均取自本土：村民自种的

天然无公害时令蔬菜，各家各户喝山

泉水、吃五谷杂粮长大的散养家禽，沿

用苗乡古法制作的烹饪调料。

近年来，水源村深入探索农文旅

融合发展，逐步形成“生态观光+水果

采摘+民俗体验”的乡村旅游雏形。而

这场村厨大赛，为这条融合之路添上

了一道“舌尖上的风景”。村支书介

绍，村里正计划把乡亲们做得最好的

特色菜品整理成《水源村旅游菜谱》，

将自然风光、田园采摘、非遗体验与

苗乡美食深度融合，让每一位到访的

游客“赏得了山水，尝得了美味，体验

到民俗”。

兰蓉乡相关负责人表示，下一步

将继续深挖本土美食、民俗和生态资

源，着力打造乡村新业态，激活农文旅

发展新引擎，在青山绿水间书写苗乡

振兴新篇章。

水源村举办首届苗族特色“村厨”大赛

本土食材烹出幸福滋味

邵阳日报讯（通讯员 尹娟君）6

月10日，洞口县文昌街道人大工委组

织辖区内县人大代表开展“代表走访

查隐患，依法履职保平安”主题活动，

以精准监督推动辖区安全生产、消防

安全工作落地落细，走深走实。

活动伊始，全体人员在街道人大

代表联络站开展安全生产专题学习。

参会代表集中研读了《中华人民共和

国安全生产法》《中华人民共和国消防

法》等法律法规，明晰安全生产法定职

责与履职标准。会议还通报了近期全

国重大安全事故典型案例，传达学习

贯彻习近平总书记关于安全生产工作

的重要指示批示精神。

专题学习后，代表们结合前期调

研和日常工作实际，聚焦高层建筑消

防管控、道路交通安全治理、老旧小区

用电用气风险、沿街商铺“三合一”场

所隐患等重点领域，提出了有针对性

的意见建议。

会议结束后，代表们先后前往金

武村、龙山社区，实地核查隐患整改推

进进度、管控措施落实情况及整改成

效。随后，代表们对沿街经营性商铺开

展随机抽查，对发现的问题当场提出

整改意见，并交由街道平安法治和应

急管理办公室跟踪督办，确保隐患动

态清零、闭环管理。

代表们表示，将以此次活动为契

机，持续关注辖区内安全生产和消防

安全工作，积极发挥监督推动作用，为

保障人民群众生命财产安全、建设更

高水平的平安文昌贡献人大力量。

文昌街道

代表履职查隐患 精准监督守平安

邵 阳 日 报 讯（记 者 伍 洁）6 月

14 日，走进位于大祥区罗市镇的邵

阳市九丰现代农业发展有限公司杨

梅种植基地，只见满目翠绿间点缀

着颗颗红润饱满的“靖县乌梅”。基

地内，大人采摘、孩童嬉戏，欢声笑

语此起彼伏。

据基地负责人介绍，今年气候温

润、光照适宜，园内700余株靖县乌梅

长势喜人，挂果量、果品品质较往年有

较大提升。除了线下采摘，基地还通过

线上同城配送渠道，将新鲜杨梅销往

各大商超与水果店。

作为大祥区重点招商引进农业企

业，九丰农业深耕罗市镇 10 余载，累

计投入700余万元，连片打造杨梅、桑

葚、苹果、枇杷等 10 余个四季特色果

蔬采摘园，形成春摘枇杷、夏品梅桑、

秋冬采鲜果的全年采摘业态。每年采

摘旺季，园区持续吸纳周边村民入园

从事修枝、采摘、分拣、售卖等工作，稳

定带动本地群众就近务工增收。

近年来，大祥区立足近郊区位优

势，大力发展特色采摘休闲农业，以九

丰农业等示范园区为抓手，深挖农旅

融合潜力，把季节性鲜果产业转化为

可持续的乡村旅游经济，持续拓宽村

民增收渠道。

罗市镇

特色果蔬“钱”景可期


